POLEDNI MENU DO 16 HODIN

Polévky

Ukrajinsky borSc s veprfovym masem a zakysanou smetanou
Kulajda s hiibky, vejcem a bramborami

Hlavni jidla

Pecené vepiové vypecky s restovanym listovym smetanovym Spenatem, naSimi
restovanymi bramborovymi noky a $tavou z vypeku

Pomalu pecena hoveézi faleSna svickova Spikovana slaninou vyuzenou v kominé se
Sipkovou omackou zjemnénou Svestkovymi povidly a cervenym vinem s naSimi
karlovarskymi knedliky

Svickova na smetané z faleSné hovézi svickové s brusinkami, Slehackou a naSimi
karlovarskymi knedliky

200¢g Grilovany steak z vepiové krkovice s volskym okem, omackou z mexickych
fazoli s anglickou slaninou a chilli paprickami s restovanymi bramborami
grenaille

200g Grilované medailonky z kuecich prsou s restovanymi fazolovymi lusky na
anglickeé slaniné a cesneku, krémovou gorgonzolovou omackou a smazenymi
bramborovymi hranolky

- informace o obsazenych alergenech Vam poskytne obsluha

Napoje
0,31 Cepovany nealkoholicky Birell pomelo a grep
0,41 Domaci limonada dle denni nabidky
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